
R O O F  R E S T A U R A N T

Mutfağımızda yerel ürünlere ağırlık veriyoruz. 
İthal ürünlerin ülke kodları belirtilmiştir.

We focus on local products in our kitchen. 
Country codes of imported products are indicated.

Tüm fiyatlarımız Türk Lirası’dır ve tüm vergiler dahildir. 
All above prices are in Turkish Liras inclusive of  VAT. 
15.12.2025 Tarihinden itibaren geçerlidir. Valid as of  15.12.2025



Ç o r b a l a r
D O M A T E S  Ç O R B A S I   ¨ 2 0 0

Rende kaşar peyniri ile   

M E R C İ M E K  Ç O R B A S I   ¨ 2 0 0
Kıtır ekmek ve dilim limon ile

B E Y R A N  Ç O R B A S I  ¨ 4 6 0 
 Dilim limon ile

S a l a t a l a r
T A V U K L U  S E Z A R  S A L A T A S I  ( 9 5 g )  I T   ¨ 5 7 0

Mini çıtır marul, baharatlı kıtır ekmek, parmesan peynir, 
çeri domates ve sezar sos ile  3        

HELLİM PEYNİRLİ  AKDENİZ SALATASI (70g)  CY  ¨560
Akdeniz yeşillikleri ve taze fesleğen sos ile 5      

K I Z A R M I Ş  M O Z A R E L L A  S A L A T A S I  ( 7 0 g )  ¨5 0 0
Panko ile Kızarmış mozzarella peynir, Akdeniz yeşillikleri, chery domates, 

avokado dip sos ve balzamik glaze ile  1 2 9     

F Ü M E  S O M O N  S A L A T A S I  ( 6 5 g ) N O  ¨ 6 0 0
Taze roka, kapari çiçeği, mor soğan ve limon sos ile 3      

E Z İ N E  P E Y N İ R L İ  B A H Ç E 
Y E Ş İ L L İ K L E R İ  S A L A T A S I  ( 5 0 g )  ¨3 4 0

Akdeniz yeşillikleri, roka, ceviz içi, chery domates, salatalık, 
zeytinyağı limon sos ile V       

G A V U R D A Ğ I  S A L A T A S I   ¨ 2 6 0
Domates, salatalık, ceviz, kırmızı soğan, nar ekşisi ve zeytinyağı sos ile 

V 1 2 3 5 9      

T A İ  U S U L Ü  Y E Ş İ L  E L M A L I  E T L İ  S A L A T A  ( 8 0 g )  ¨6 5 0
Çıtır marul yaprakları, sotelenmiş sebzeler ve kavrulmuş susam ile   

T O N  B A L I K L I  S A L A T A  ( 7 5  g )  ¨4 5 0
Akdeniz yeşillikleri, chery domates, ton balık, kırmızı soğan, mısır, 

kornişon turşu ve limon sos ile  

P O R T A K A L L I  A V O K A D O  S A L A T A S I   ¨ ¨4 5 0 
Marine edilmiş avokado dilimleri, maskolin yeşillikleri, chery domates, 

ekşi elma ve balzamik sos ile  1  2  3  5      

B a ş l a n g ı ç l a r
S O Ğ U K  M E Z E  T A B A Ğ I   ¨ 5 5 0

Humus, patlıcan salatası, haydari, acılı ezme, muhammara ,beyaz ezine peynir, 
pastırma, domates, salatalık ,bahçe yeşillkleri ile 9   

M E V S İ M S E L  Z E Y T İ N Y A Ğ L I  T A B A Ğ I  ¨ 5 5 0
Yaprak sarması, imam bayıldı, avakadolu enginar, portakallı kuşkonmaz 

ve bahçe yeşillikleri ile V

D A N A  C A R P A C C I O  ( 6 5 g ) I T  ¨ 9 0 0 
Balsamik glaze sos, parmesan dilimleri, roka yaprakları 

ve zeytinyağı ile 1 5 9     

GELENEKSEL ANADOLU PEYNİRLERİ ¨ 6 0 0
Ezine peynir, İzmir tulum peynir, Kars gravyer, Van otlu peynir, beyaz peynir, 

eski kaşar, isli Çerkez peynir, Abhaz peynir, kuru meyveler, taze üzüm ve kuru 
meyveler  5         

H A Y D A R İ  ¨ 2 0 0   

A C I L I  E Z M E   ¨ 2 0 0 

B E Y A Z  P E Y N İ R  T A B A Ğ I  ( 8 0 g )  ¨ 2 5 0        

P A S T I R M A L I  H U M U S  ( 5 0 g )  ¨ 3 0 0  2 3 8    

A T O M   ¨ 2 0 0
Kurutulmuş biber, zeytinyağı, sarımsak ve yoğurt   

P İ R İ  P İ R İ  K A R İ D E S  ( 1 1 5 g ) I N  ¨ 6 0 0
Taze baharatlı kızarmış elma dilimleri üzerinde acılı karides 1 2 3 4     

V Vejeteryan   PB Bitki Bazlı

Katkılar 1 Renklendirici 2 Koruyucu 3 Antioksidan 4 Lezzet artırıcı 5 Kükürtlü 6 Karartılmış 7 Mumlu 8 Fosfat 11 Kafein9 Tatlandırıcı veya şeker ikameleri 10 Kinin

Alerjenler Gluten Yumurta Kabuklular Balık Yer Fıstığı Soya Süt Ürünü Çerez Kereviz Hardal Susam Sülfit Yumuşakçalar Acı Bakla

Tüm fiyatlarımız Türk Lirası’dır ve KDV dahildir. Herhangi bir alerjiniz varsa veya yemeklerimizde kullanılan malzemeler hakkında bilgi almak istiyorsanız lütfen ekibimizi bilgilendirin.
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A n a  Ye m e k l e r
D A N A  L O K U M  I Z G A R A  ( 1 7 0 g )  ¨ 1 . 6 0 0 

Sote mantar, mevsim sebzeleri, patates kızartması ve 
tane karabiber sos ile 1 4 9         

K U Z U  P İ R Z O L A  ( 1 7 0 g )  ¨ 1 . 5 0 0 
Babagannuş, yasemin pilavı, ızgara domates ve biber ile   

K L A S İ K  K Ö F T E  I Z G A R A  ( 1 7 0 g )  ¨ 8 0 0  
Tereyağlı pirinç pilavı, ızgara domates, biber ve patates kızartması ile

                  

B A H A R A T L I  P İ L İ Ç  B U T  I Z G A R A  ( 1 6 0 g )  ¨ 7 0 0
Tereyağlı pirinç pilavı, sebze sote ve patates kızartması ile

           

K Ö R İ  S O S L U  P İ L İ Ç  ( 1 4 5 g )  ¨ 7 0 0
Karamelize ananas ve tereyağlı pirinç pilavı ile     

T A V U K  Ş İ N İ T Z E L  ( 1 3 0 g )  ¨ 7 0 0 
Patates kızartması, roka yaprakları ve 

maydonozlu baharatlı maitre d’hotel yağ     

Y A P R A K  C İ Ğ E R  T A V A  ( 1 7 0 g )  ¨ 8 0 0     

I Z G A R A  L E V R E K  F İ L E T O  ( 1 7 0 g )  ¨ 1 . 2 0 0
Baharatlı turne patestes, glaze edilmiş pokcoi, kapya biber 

ve tereyağlı limon sos      

Ç U P R A  I Z G A R A  ( 3 0 0 g )  ¨ 1 . 1 0 0
Roka, kırmız ısoğan, kiraz domates,dilim limon 

ve tereyağlı patates sote ile       

I Z G A R A  S O M O N  ( 1 7 0 g ) N O  ¨ 1 . 1 0 0
Pesto soslu patates püresi, sote ıspanak 

ve soğanlı vişne sos ile  1 2 3 9     

K a y s e r i ̇  L e z z e t l e r i
K A Y S E R İ  P A S T I R M A  T A B A Ğ I  ( 9 0 g )  ¨ 9 0 0

Roka salatası, parmesan peynir ve susamlı grissini ile 2 3 8      

E T L İ  Y A P R A K  S A R M A   ¨ 4 8 0 
Domates sos ve yoğurt ile   

K A Y S E R İ  Y A Ğ L A M A  T A B A Ğ I  ( 9 0 g )  ¨ 6 0 0
Şebit ekmeği, kıyma sos, maydanoz ve yoğurt ile   

K A Ğ I T T A  P A S T I R M A  ( 9 0 g )  ¨ 5 5 0
Kayseri pastırma, sarımsak, limon, maydanoz, domates, 

biber ve tereyağ ile 2 3    

P A Ç A N G A  B Ö R E Ğ I   ¨ 3 0 0
Akdeniz yeşillikleri ile 2 3    

     K U Z U  T A N D I R   ¨ 1 . 1 0 0
Gacer buğdaylı keşkek, kırmızı tereyağ sos ile

Y O Ğ U R T L U  A N A D O L U  K E B A P  ( 1 8 0 g )  ¨ 1 . 2 5 0 
Tereyağında sotelenmiş taş fırın pidesi, ızgara bonfile dilimleri, 

Tekirdağ köfte, ızgara domates, biber ve tereyağı ile  

F I R I N L A N M I Ş  T E P S İ  M A N T I S I  ¨ 3 5 0
Mantı sosu ve yoğurt ile     

E T L İ  K A Y S E R İ  M A N T I S I   ¨ 3 3 0 
Domates sos, kuru nane, sumak ve yoğurt ile     

Ç I T I R  M A N T I   ¨ 3 3 0 
Domates sos, kuru nane, sumak ve yoğurt ile     

K A Y S E R İ  Ü Ç L Ü S Ü  ¨ 3 0 0 
Kabak, ayva ve nevzine tatlısı tahin ve kaymak ile     

Ve j e t e r y a n  Ç e ş i ̇ t l e r i ̇
M A N T A R L I  S E B Z E  G R A T E N   ¨ 3 2 0 

Kültür mantarı domates, kapya biber, mısır, taze patates pomodoro sos 
ve taze kaşar peyniri ile   

R A T A T U Y  S E B Z E  I Z G A R A  ¨ 3 2 0
Akdeniz yeşillikleri ve domates ile

M a k a r n a l a r 
S P A G E T T İ  B O L O N E Z   ¨ 3 3 0

Kıymalı domates sos ve parmesan peynir ile    
 

S P A G E T T İ  N A P O L İ T E N   ¨ 3 1 0
Domates sos ve parmesan peynir ile    

P E S T O  S O S L U  T A V U K L U  T A G L İ A T E L L E  ( 9 0 g ) I T  ¨ 3 3 0
Dilimlenmiş tavuk parçacıkları,mantar, 

California biber, parmesan peyniri ile     

Ü Ç  R E N L İ  V E  P A S T I R M A L I  T O R T E L L İ N İ  ¨ 7 5 0
Mantar ve krem sos ile

Ta t l ı l a r
Ç İ K O L A T A L I  S U F L E   ¨ 3 2 0

Vanilyalı dondurma ile 9     

S A N  S E B A S T I A N  C H E E S E C A K E  ¨ 2 5 0     
Orman meyveleri sos ile 

F I R I N  S Ü T L A Ç   ¨ 2 2 0
Maraş dondurması ile 9   

K R O K A N L I  P R O F İ T E R O L  ( 3  T o p )  ¨ 2 5 0         

D O N D U R M A  ( 3  T o p )  ¨ 2 8 0   

M E Y V E  T A B A Ğ I   ¨ 4 0 0



All above prices are inclusive of VAT.  Please inform your server if you have any allergies or require information on ingredients used in our dishes.

R O O F  R E S T A U R A N T
S o u p s

T O M A T O  S O U P    ¨ 2 0 0
With cheddar     

L E N T I L  S O U P  ¨ 2 0 0
Crouton with lemon V   

B  E  Y  R  A  N   S  O  U  P  ¨ 4 6 0
With fresh lemon slices

S a l a d s
C A E S A R ’ S  S A L A D  W I T H  C H I C K E N  ( 9 5 g )  I T   ¨ 5 7 0   

Baby lettuce, crouton, parmesan, cherry tomato, 
with ceasar dressing 3     

M E D I T E R R A N E A N  S A L A D  W I T H 
H A L L O U M I  C H E E S E  (70g)  CY ¨ 5 6 0  

Mediterranean greens with fresh basil dressing 5     

F R I E D  M O Z Z A R E L L A  S A L A D  ( 7 0 g )  I T  ¨ 5 0 0
Panko fried mozzarella cheese, Mediterranean greens, cherry tomatoes, 

avocado dip and balsamic glaze   1 2 3 5 9     

S M O K E D  S A L M O N  S A L A D  ( 6 5 g ) N O   ¨ 6 0 0
Baby rocket, capers, red onion with lemon dressing 3       

G R E E N  S A L A D  W I T H  E Z I N E  C H E E S E  ¨ 3 4 0              
Mediterranean greens, arugula, walnut, cherry tomatoes, cucumber, 

olive oil lemon sauce  V       

G A V U R D A G I  S A L A D  ¨ 2 6 0 
Tomato, cucumber, walnuts, red onion, pomegranate syrup 

with olive oil dressing  V 1 2 3 5 9      

T H A I  S T Y L E  G R E E N  A P P L E  M E A T  S A L A D  ( 7 5 g )  ¨ 6 5 0
With crispy lettuce leaves, sautéed vegetables and roasted sessame 

  1  2  3       

T U N A  S A L A D  ( 8 0 g )  ¨ 4 5 0
Mediterranean greens, cherry tomatoes, tuna, red onion, corn, gherkins and 

lemon sauce  2  3  4       

A V O C A D O  S A L A D  W I T H  O R A N G E   ¨ 4 5 0
Marinated avocado slices, maskolin greens, cherry tomatoes, 

sour apples and balsamic dressing 1  2  3  5      

 

S t a r t e r s
C O L D  A P P E T I Z E R  P L A T E   ¨ 5 5 0 

Hummus, roasted eggplant salad, haydari (yogurt-based dip), spicy tomato 
dip, muhammara (red pepper dip), white Ezine cheese, pastrami, tomato, 

cucumber, with garden greens.  9  

S E A S O N A L  O L I V E  O I L  P L A T T E R   ¨ 5 5 0
 Stuffed grape leaves, stuffed eggplant, artichokes with avocado, 

asparagus with orange, with garden greens V

B E E F  C A R P A C C I O  ( 6 5 g ) I T  ¨ 9 0 0
Balsamic glaze sauce, parmesan slice, rocket with olive oil 1 5 9   

S E L E C T I O N  O F  T R A D I T I O N A L 
A N A T O L I A N  C H E E S E S  ( 1 3 0 g )  ¨ 6 0 0 

Ezine cheese, Izmir tulum cheese, feta cheese, Kars gruyere, aged cheddar, 
Van herbed cheese, smoked Çerkez cheese, Abkhazian cheese, dried fruits, 

grissini, fresh grapes and walnuts  5       

H A Y D A R I   ¨ 2 0 0  
Yogurt-based dip  

S P I C Y  T O M A T O  D I P   ¨ 2 0 0 

W H I T E  C H E E S E  P L A T E  ( 8 0 g )  ¨ 2 5 0       

H U M U S  W I T H  P A S T R A M I  ( 5 0 g )  ¨ 3 0 0  2 3 8    

A T O M   ¨ 2 0 0
Chilli pepper, olive oil, garlic with yogurt   

P I R I  P I R I  S A U C E  S H R I M P  ( 1 1 5 g ) I N  ¨ 6 0 0  
Spicy shrimp on fried fresh spicy potato wedges 1 2 3 4   



All above prices are inclusive of VAT.  Please inform your server if you have any allergies or require information on ingredients used in our dishes.

Ve g e t a r i a n  Va r i e t i e s
V E G E T A B L E  G R A T I N  W I T H  M U S H R O O M   ¨ 3 2 0

Mushrooms, tomatoes, capia peppers, corn, fresh potatoes with pomodoro 
sauce and fresh cheddar cheese   

G R I L L E D  R A T A T U Y  V E G E T A B L E S   ¨ 3 2 0
With Mediterranean greens and tomatoes  1 2 3 5   

Pa s t a s
S P A G H E T T I  B O L O G N E S E   ¨ 3 3 0

Minced tomato sauce with parmesan    
 

S P A G H E T T I  N A P O L I T A N   ¨ 3 1 0
Tomato sauce with parmesan    

CHICKEN TAGLIATELLE WITH PESTO SAUCE (90g)  ¨330
Sliced chicken pieces, mushrooms, California peppers, 

and Parmesan cheese     

T O R T E L L I N I  W I T H  T H R E E  C O L O R S  A N D  P A S T R A M I 
¨750 

 With muşrooms and cream sauce

D e s s e r t s
C H O C O L A T E  S O U F F L E   ¨ 3 2 0 

Vanilin ice cream 9     

S A N  S E B A S T I A N  C H E E S E C A K E  ¨ 2 5 0
With forest fruit dressing     

B A K E D  R I C E  P U D D I N G  ¨ 2 2 0
With Maraş ice cream 9   

C R O Q U A N T  P R O F I T E R O L E  ¨ 2 5 0  
( 3  P i c e s )  ¨ 2 1 0        

                                                                              
I C E  C R E A M    ( 3  P i c e s )  ¨ 2 8 0   4 9        

S E A S O N ’ S  F R U I T S  P L A T E   ¨ 4 0 0

M a i n  C o u r s e s
G R I L L E D  V E A L  ‘ ’ L O K U M ‘ ’  ( 1 7 0 g )  ¨ 1 . 6 0 0

Sauted mushrooms, season’s vegetables, French fries 
with pepper sauce 1 4 9        

L A M B  C H O P S  ( 1 7 0 g )  ¨ 1 . 5 0 0 
Babagannus, jasmine rice with grilled tomatoes and pepper  

G R I L L E D  M E A T B A L L S  ( 1 7 0 g )  ¨ 8 0 0
Buttered rice, grilled tomato and pepper with French fries         

G R I L L E D  S P I C Y  D R U M S T I C K S  ( 1 6 0 g )  ¨ 7 0 0
Buttered rice, sauteed vegetables with French fries         

C U R R Y  C H I C K E N  ( 1 4 5 g )  ¨ 7 0 0 
Caramelized pineapple, butter rice   

C H I C K E N  S C H N I T Z E L  ( 1 3 0 g )   ¨ 7 0 0    
French fries, garden rocket leaves, spicy Maitre d’hotel oil with parsley    

F R I E D  L I V E R  S L I C E S   ( 1 7 0 g )  ¨ 8 0 0     

G R I L L E D  S E A  B A S S  F I L L E T  ( 1 7 0 g )  ¨ 1 . 2 0 0
Spicy mashed potatoes, glazed pak choi, capia peppers 

and butter lemon sauce    

G R I L L E D  S E A  B R E A M  ¨ 1 . 1 0 0
Arugula, red onion, cherry tomatoes, lemon slices 

and sautet patatoes in butter    

G R I L L E D  S A L M O N  ( 1 7 0 g ) N O  ¨ 1 . 1 0 0
Mashed potatoes with pesto sauce, sauteed spinach 

and cherry sauce with onions 1 2 3 9    

K a y s e r i  S p e c i a l t i e s
K A Y S E R İ  P A S T R A M I  ( 9 0 g )  I T  ¨ 9 0 0

Rocket salad, orange slice, parmesan cheese with grissini 2 3 8      

B E E F  S T U F F E D  V I N E  L E A F S   ¨ 4 8 0
Tomato sauce with yogurt  

Y A Ğ L A M A   ¨ 6 0 0
Traditional pita bread, beef mince, parsley with yogurt  

P A S T R A M I  E N V E L O P P E D  I N  P A P E R  ( 9 0 g )  ¨ 5 5 0
Kayseri pastrami, garlic, lemon, parsley, tomato, 

peppers with butter 2 3   

P A C H A N G A  B E U R E K   ¨ 3 0 0
With Mediterranean greens 2 3   

M A R I N A T E D  R O A S T E D  L A M B   ¨ 1 . 1 0 0 
Gacer wheat keskek with red butter sauce broccoli and chery tomatoes

A N A T O L I A N  K E B A P  W I T H  Y O G U R T  ( 1 8 0 g )  ¨ 1 . 2 5 0  
Stone oven pita sautéed in butter, grilled steak slices, Tekirdağ köfte

 (meatballs), grilled tomato, pepper, and butter   

K A Y S E R I  T E P S I  M A N T I  ¨ 3 5 0
With tomato sauce and yogurt

B E E F  K A Y S E R I  M A N T I   ¨ 3 3 0�
Tomato sauce, sumac, dry mint, with yogurt    

Ç I T I R  M A N T I   ¨ 3 3 0 
Tomato sauce, sumac, dry mint, with yogurt     

K A Y S E R I  T R I O  ¨380 
Pumpkin, quince, dessert ‘’ Nevzine’’  with sesame oil and cream    





İ Ç E C E K L E R  /  D R I N K S



K l a s i ̇ k  Ko k t ey l l e r
C l a s s i c  C o c k t a i l s

L O N G  I S L A N D  I C E  T E A   ¨ 1 . 1 0 0  
Cin, rom, tekila, votka, portakal likörü, cola, limon suyu, 

Gin, rum, tequila, vodka, orange liqueurs, cola, lemon juice

L Y N C H B U R G  L E M O N A D E    ¨ 9 5 0
Jack Daniel’s, portakal likörü, tatlı ekşi sos, sprite

Jack Daniel’s, orange liqueur, sweet’n sour mix & syrup, sprite

M A R G A R I T A  /  M A R G A R I T A    ¨ 7 5 0
Tekila, portakal likörü, taze sıkılmış limon
Tequila, orange liqueur, fresh lemon juice

S E X  O N  T H E  B E A C H  ¨ 7 5 0
Votka, tekila, archers, portakal suyu, nar şurubu

Vodka, tequila, archers,orange juice, grenadine syrup

W H I S K Y  S O U R    ¨ 8 0 0
Jack Daniels, yumurta akı, limon suyu ve seker şurubu

Jacak Daniels lemon juice, sugar, and a dash of egg white.

M O J I T O    ¨ 8 0 0 
Bacardi, taze nane yaprağı, esmer şeker, misket limonu, soda
Bacardi, fresh mint leaves, brown sugar, lime, sparkling water

C O S M O P O L I T A N    ¨ 8 0 0
Votka, portakal likörü,  vişne suyu, taze sıkılmış limon
Vodka, orange liqueur, cherryjuice, fresh lemon juice

	
N E G R O N I    ¨ 7 5 0

Campari,martini rosso ve cin
Campari, martini rosso  and gin

P I N A  C O L A D A    ¨ 7 5 0
Bacardi, Malibu, ananas suyu, hindistan cevizi şurubu, krema

Bacardi, Malibu, pineapple juice, coco syrup, cream

T E K I L A  S U N R I S E    ¨ 7 5 0
Tekila, portakal suyu, nar şurubu

Tequila, orange juice, pomegranate syrup

E S P R E S S O  M A R T I N I   ¨ 7 5 0
Votka, Kahlua, Espresso, Şeker şurubu
Votka, Kahlua, Espresso, Sugar syrup

A l k o l s ü z  Ko k t ey l l e r
 N o n - A l c o h o l i c  C o c k t a i l s

M O J I T O    ¨ 3 5 0
Soda, limon, nane yaprağı, esmer şeker

Sparkling water, lime, fresh mint leaves, brown sugar

S A N  F R A N C I S C O    ¨ 3 5 0
Ananas suyu, portakal suyu, elma suyu, nar şurubu

Pineapple juice, orange juice, apple juice, grenadine syrup

P I N A  C O L A D A    ¨ 3 5 0
Ananas suyu, süt, Hindistan cevizi şurubu, krem şanti
Pineapple juice, milk, coconut syrup, wipped cream

Tüm fiyatlarımız Türk Lirası olup KDV dahildir.  All prices are in Turkish Lira and inclusive of  VAT. 

B i r a l a r
 B e e r

C O R O N A    3 5 , 5 c l  ¨ 6 0 0

H E I N E K E N    3 3 c l  ¨ 5 5 0

B O M O N T İ  F İ L T R E S İ Z   5 0 c l  ¨ 3 8 0

E F E S  P I L S E N    5 0 c l  ¨ 3 8 0

E F E S  P I L S E N  Ö Z E L  S E R İ    5 0 c l  ¨ 3 8 0

R a k ı l a r
Tu rk i s h  R a k i s   

T E K İ R D A Ğ  A L T I N  S E R İ S İ
5 c l  ¨ 5 0 0      3 5 c l  ¨ 3 . 4 0 0     7 0 c l  ¨ 6 . 8 0 0    

Y E N İ  R A K I
5 c l  ¨ 4 0 0      3 5 c l  ¨ 2 . 7 0 0     7 0 c l  ¨ 5 . 4 0 0

B E Y L E R B E Y İ  G Ö B E K
5 c l  ¨ 5 0 0      3 5 c l  ¨ 3 . 4 0 0     7 0 c l  ¨ 6 . 8 0 0

Vo t k a l a r  /  Vo d k a s
A B S O L U T  B L U E 

5 c l  ¨ 5 0 0      3 5 c l  ¨ 3 . 4 0 0     7 0 c l  ¨ 6 . 8 0 0   

S M I R N O F F  R E D   
5 c l  ¨ 4 5 0      3 5 c l  ¨ 3 . 0 0 0     7 0 c l  ¨ 6 . 0 0 0

B E L V E D E R E
5 c l  ¨ 1 . 0 0 0                     7 0 c l  ¨ 1 3 . 0 0 0

C i n l e r  /  G i n s
B O M B A Y  S A P P H I R E   

5 c l  ¨ 6 0 0                         7 0 c l  ¨ 8 . 0 0 0   

B E E F E A T E R
5 c l  ¨ 5 0 0                         7 0 c l  ¨ 6 . 8 0 0 

G O R D O N ’ S 
5 c l  ¨ 4 5 0                         7 0 c l  ¨ 6 . 0 0 0 

H E N D R I C K ’ S
5 c l  ¨ 9 2 0                       7 0 c l  ¨ 1 2 . 5 0 0  



Tüm fiyatlarımız Türk Lirası olup KDV dahildir.  All prices are in Turkish Lira and inclusive of  VAT. 

Te k i l a  &  Ro m  /  Te q u i l a  &  Ru m
B A C A R D I  S I L V E R   5 c l  ¨ 5 5 0 

B A C A R D I  B L A C K   5 c l  ¨ 5 5 0

H A V A N A  C L U B  3  A N O   5 c l  ¨ 5 0 0

O L M E C A  S I L V E R  B L A N C O   5 c l  ¨ 5 0 0

A p e r a t i ̇ f l e r  /  A p p e t i s e r s
M A R T I N I  B I A N C O  /  R O S S O  /  D R Y   5 c l  ¨ 4 0 0 

Ko ny a k l a r  /  C o g n a g s
C O U R V O I S I E R  V . S   5 c l  ¨ 1 . 1 0 0

H E N N E S S Y  V . S   5 c l  ¨ 8 5 0 

M A R T E L L  V . S .   5 c l  ¨ 8 5 0

M A R T E L L  V . S . O . P   5 c l  ¨ 1 . 2 0 0

C O U R V O I S I E R  V . S . O . P   5 c l  ¨ 1 . 2 0 0

M A R T E L L  X . O   5 c l  ¨ 3 . 6 0 0

L i ̇ k ö r l e r  /  L i q u e u r s
C O I N T R E A U   5 c l  ¨ 7 8 0

B A I L E Y ’ S   5 c l  ¨ 3 9 0

K A H L U A   5 c l  ¨ 3 8 0

M A L I B U   5 c l  ¨ 3 8 0

S A F A R I   5 c l  ¨ 3 8 0

D I S A R O N N O   5 c l  ¨ 5 7 0

J A G E R M E I S T E R   5 c l  ¨ 5 0 0

C A M P A R I   5 c l  ¨ 5 5 0 

İ s k o ç  Vi ̇ s k i ̇  /  S c o t c h  W h i s k y
 J . W .  R E D  L A B E L

5 c l  ¨ 4 5 0                           7 0 c l  ¨ 6 . 0 0 0

J . W .  B L A C K  L A B E L
5 c l  ¨ 5 3 0                           7 0 c l  ¨ 7 . 0 0 0

B A L L A N T I N E S
5 c l  ¨ 4 2 0                           7 0 c l  ¨ 5 . 6 0 0 

 
C H I V A S  R E G A L  1 2  Y E A R S 

5 c l  ¨ 6 0 0       3 5 c l  ¨ 4 . 1 0 0      7 0 c l  ¨ 7 . 9 0 0

C H I V A S  R E G A L  1 8  Y E A R
5 c l  ¨ 1 . 4 0 0                       7 0 c l  ¨ 1 9 . 0 0 0

D I M P L E
5 c l  ¨ 5 3 0                           7 0 c l  ¨ 7 . 0 0 0

 

Te n n e s s e e  &  I r i s h  W h i s k ey
J A C K  D A N I E L ’ S  

5 c l  ¨ 5 3 0       3 5 c l  ¨ 4 . 0 0 0      7 0 c l  ¨ 7 . 0 0 0

J A M E S O N
5 c l  ¨ 5 3 0                           7 0 c l  ¨ 7 . 0 0 0 

S i n g l e  M a l t  Vi s k i 
S i n g l e  M a l t  W h i s k y

T H E  G L E N L I V E T  1 2  Y E A R S
5 c l  ¨ 1 . 5 0 0                       7 0 c l  ¨ 2 0 . 0 0 0

M A C A L L A N
5 c l  ¨ 1 . 5 0 0                       7 0 c l  ¨ 2 0 . 0 0 0



Ş A R A P L A R  /  W I N E S

Tüm fiyatlarımız Türk Lirası olup KDV dahildir.  All prices are in Turkish Lira and inclusive of  VAT. 

B ey a z  /  W h i t e 

T U R A S A N  E M İ R   7 5 c l  ¨ 2 . 0 0 0
Emir / Kapadokya
Emir / Cappadocia

E G E O  S A U V I G N O N  B L A N C    7 5 c l  ¨ 5 . 5 0 0
Sauvıngnon Blank / Ege / Aegean

S E L E C T I O N  N A R İ N C E - E M İ R    7 5 c l  ¨ 5 . 5 0 0
Emir / Tokat, İç Anadolu 

Emir / Tokat, Central Anatolia
	

V I N - A R T  N A R İ N C E - C H A R D O N N A Y    7 5 c l  ¨ 6 . 0 0 0
Narince-Chardonnay / Kapadokya, İç Anadolu

Narince-Chardonnay / Cappadocia, Central Anatolia
	

A N C Y R A  S A U V I G N O N  B L A N C    7 5 c l  ¨ 5 . 5 0 0
Sauvignon - Blanc / Denizli - Ege 

Sauvignon - Blanc / Denizli - Aegean

A N C Y R A  N A R İ N C E    7 5 c l  ¨ 3 . 1 0 0
Narince / Tokat, İç Anadolu

Narınce / Tokat, Central Anatolia

K A V A K L I D E R E  A N G O R A  7 5 c l  ¨ 2 . 1 0 0
Sultaniye / Denizli-Ege

Sultaniye / Denizli-Aegean

K ı r m ı z ı  /  Re d
T U R A S A N  L I B R A    7 5 c l  ¨ 2 . 0 0 0

Boğazkere, Kalecik Karası, Öküzgözü / Denizli, Elazığ
Boğazkere, Kalecik Karası, Öküzgözü / Denizli, Elazığ

P R E S T I G E   O K Ü Z G Ö Z Ü    7 5 c l  ¨ 7 . 3 0 0
Öküzgözü / Elazığ, Doğu Anadolu

Öküzgözü / Elazığ, Eastern Anatolia

S E L E C T I O N  Ö K Ü Z G Ö Z Ü
B O Ğ A Z K E R E    7 5 c l  ¨ 7 . 2 0 0

Öküzgözü-Boğazkere / Elazığ-Diyarbakır, Doğu Anadolu 
Öküzgözü-Boğazkere / Elazığ-Diyarbakır, Eastern Anatolia

E G E O  C A B E R N E T  S A U V I G N O N    7 5 c l  ¨ 6 . 2 0 0
Cabarbet Sauvignon / Ege

Cabarbet Sauvignon / Aegean
	

A N C Y R A  M E R L O T    7 5 c l  ¨ 3 . 1 0 0
Merlot / Ege

Merlot / Aegean
	

A N C Y R A  C A B E R N E T 
S A U V I G N O N - S Y R A H   7 5 c l  ¨ 3 . 1 0 0

Cabarbet Sauvignon-Syrah / Ege
Cabarbet Sauvignon-Syrah / Aegean

K A V A K L I D E R E  A N G O R A  7 5 c l  ¨ 2 . 2 0 0
Cabarbet Sauvignon-Merlot, Öküzgözü / Ege- Doğu Anadolu

Cabarbet Sauvignon-Merlot, Öküzgözü / Aegean– Eastern Anatolia

Ro s e
K A V A K L I D E R E  A N G O R A  7 5 c l  ¨ 2 . 2 0 0

Öküzgözü, Çalkarası / Elazığ, Doğu Anadolu - Denizli - Ege
Öküzgözü / Elazığ, Eastern Anatolia - Denizli - Aegean

T U R A S A N  B L U S H  7 5 c l  ¨ 2 . 0 0 0
Kalecik Karası / Denizli - Ege

Kalecik Karası / Denizli - Aegean

Kö p ü k l ü  /  S p a rk l i n g
 

K A V A K L I D E R E  A L T I N  K Ö P Ü K    7 5 c l  ¨ 8 . 2 0 0

K A V A K L I D E R E  İ N C İ  D A M L A S I  7 5 c l  ¨ 5 . 2 0 0

Ş a m p a ny a  /  C h a m p a g n e s

M O E T  &  C H A N D O N  I M P E R I A L    ¨ 1 5 . 0 0 0
Champagne, France

M U M  C O R D O N  R O U G E    ¨ 1 5 . 0 0 0
Champagne, France

B ey a z  K a d e h  /  W h i t e  G l a s s

T U R A S A N  E M İ R    1 8 c l  ¨ 5 2 0

K A V A K L I D E R E  A N C Y R A  N A R İ N C E    1 8 c l  ¨ 8 0 0

K A V A K L I D E R E  A N G O R A  1 8 c l  ¨ 5 3 0

K ı r m ı z ı  K a d e h  /  Re d  G l a s s

T U R A S A N  L I B R A    1 8 c l  ¨ 5 5 0

K A V A K L I D E R E  A N C Y R A  M E R L O T    1 8 c l  ¨ 7 6 0

K A V A K L I D E R E  A N G O R A  1 8 c l  ¨ 5 5 0

Ro s e  G l a s s
T U R A S A N  B L U S H  1 8 c l  ¨ 5 1 0

K A V A K L I D E R E  A N G O R A  1 8 c l  ¨ 5 5 0



Tüm fiyatlarımız Türk Lirası olup KDV dahildir.  All prices are in Turkish Lira and inclusive of  VAT. 

A l k o l s ü z  İ ç e c e k l e r 

C O C A  C O L A  /  Z E R O    3 3 0 m l  ¨ 2 0 0

S P R I T E  /  F A N T A    3 3 0 m l  ¨ 2 0 0 

M E Y V E  S U Y U   2 5 0 m l  ¨ 2 0 0

R E D  B U L L    2 5 0 m l  ¨ 2 7 0    

I C E  T E A    3 3 0 m l  ¨ 2 0 0 

S C H W E P P E S    2 5 0 m l  ¨ 2 0 0

M A D E N  S U Y U   2 0 0 m l  ¨ 1 1 0  

C A M  Ş İ Ş E  S U    3 3 0 m l  ¨ 1 1 0

C A M  Ş İ Ş E  S U   7 5 0 m l  ¨ 2 0 0 

T A Z E  M E Y V E  S U Y U    ¨ 2 6 0

M i l k s h a k e
V A N İ L Y A ,  Ç İ L E K ,  Ç İ K O L A T A ,  M U Z  

¨ 3 5 0 

S ı c a k  İ ç e c e k l e r

T Ü R K  K A H V E S İ    ¨ 2 0 0

F İ L T R E  K A H V E    ¨ 2 3 0

E S P R E S S O    ¨ 2 0 0  

C A P P U C C I N O    ¨ 2 3 0     

A M E R I C A N O    ¨ 2 3 0  

M A C C H I A T O    ¨ 2 3 0                                                            

C O F F E E  L A T T E    ¨ 2 3 0    

S I C A K  Ç İ K O L A T A    ¨ 2 3 0 

D O U B L E  E S P R E S S O    ¨ 2 3 0

S A H L E P    ¨ 2 3 0

G E L E N E K S E L  C A M  B A R D A K  Ç A Y    ¨ 1 0 0 

B i t k i s e l  Ç a y l a r

I H L A M U R ,  A D A  Ç A Y I ,  Y E Ş İ L  Ç A Y ,  P A P A T Y A    ¨ 1 8 0

  N o n  A l c h o l i c  B e ve r a g e s

C O C A  C O L A  /  Z E R O    3 3 0 m l  ¨ 2 0 0

S P R I T E  /  F A N T A    3 3 0 m l  ¨ 2 0 0 

F R U I T  J U I C E S    2 5 0 m l  ¨ 2 0 0

R E D  B U L L    2 5 0 m l  ¨ 2 7 0    

I C E  T E A    3 3 0 m l  ¨ 2 0 0 

S C H W E P P E S    2 5 0 m l  ¨ 2 0 0

S P A R K L I N G  W A T E R    2 0 0 m l  ¨ 1 1 0 

 W A T E R  ( B O T T L E )    3 3 0 m l  ¨ 1 1 0

W A T E R  ( B O T T L E )    7 5 0 m l  ¨ 2 0 0 

 F R E S H  F R U I T  J U I C E S    ¨ 2 6 0

M i l k s h a k e
V A N I L L A ,  S T R A W B E R R Y ,  C H O C O L A T E ,  B A N A N A  

¨ 3 5 0 

H o t  D r i n k s

T U R K I S H  C O F F E E    ¨ 2 0 0

F İ L T E R  C O F F E E    ¨ 2 3 0

E S P R E S S O    ¨ 2 0 0 

C A P P U C C I N O    ¨ 2 3 0     

A M E R I C A N O   ¨ 2 3 0 

M A C C H I A T O    ¨ 2 3 0                                                            

C O F F E E  L A T T E    ¨ 2 3 0    

H O T  C H O C O L A T E    ¨ 2 3 0 

D O U B L E  E S P R E S S O    ¨ 2 3 0

S A H L E P    ¨ 2 3 0

T R A D I T I O N A L  T U R K I S H  T E A    ¨ 1 0 0 

H e r b a l  Te a
    

L I N D E N ,  S A G E ,  G R E E N ,  C A M O M I L E    ¨ 1 8 0




